
Délai de commande

Un minimum de 48 heures vous sera demandé pour toute 
commande; ceci afin de vous garantir une qualité optimale.

La livraison

Pour les prestations “A emporter ou à livrer” et “Avec personnel de service”, les 
frais occasionnés pour ce service sont facturés en fonction du lieu, du volume de marchan-
dises, de l’heure de livraison et de l’accès.
Un forfait minimum de Fr. 60.– vous sera demandé.
Nos camionnettes de livraison réfrigérées circulent avec ou sans le nom de Party-Service. Notre 

Nos Principes
Provenance des viandes et poissons

Viandes
En règle générale, toutes nos viandes proviennent de Suisse.
Si tel n’est pas le cas, nos responsables vous le préciseront lors

de votre commande.

Poissons
Les provenances sont précisées lors de votre commande.

Produits de saison
Nous privilégions avant tout les légumes et fruits frais de saison et de la région.

Boissons

Dans la mesure du possible, nos boissons, avec ou sans alcool, sans issues d’une production locale et respectueuse 
de l’environnement.

L’hygiène

Pour un service traiteur, l’hygiène est primordiale car si nous devons vous assurer une qualité gustative
optimale, nous avons également le devoir de vous rassurer sur la qualité bactériologique.
A cet effet, de la fabrication à la livraison, nous avons mis en place une chaîne du froid ininterrompue.
Chez Party-Service, l’hygiène est plus qu’un devoir, c’est une valeur d’entreprise.

L’environnement

Le respect de l’environnement est pour Party-Service une priorité quotidienne.
C’est pourquoi, nous appliquons les grands principes de notre société, notamment en ce qui concerne
le tri et le recyclage des déchets.




